RACLETTE
Z FASOLKA
SZPARAGOWA

Na cztery porcje
Czas przygotowania

- okoto 40 min.

Okoto 1010 kcal.

2 tyzki masta margaryny

100 g przeros$nietej wedzonej

stoniny pokrojonej w kostke

1 posiekana cebula

500 g ugotowanej zielonej fasolki

szparagowej

sol

pieprz mielony

1 tyzeczka czgbru

4 pomidory obrane ze skorki

(bez nasion)

200 g gotowanej szynki

w plasterkach

500 g ziemniakéw w mundurkach

1 peczek pokrojonego szczypiorku

400 g sera raclette

1. Rozpusci¢ ttuszcz na patelni i stopic w nim
stonine, po czym wrzuci¢ cebule i przysmazy¢
na szklisto.

2. Dodac¢ fasolke, podgrzac i pikantnie przyprawic.

3. Pomidory pokroi¢ w kostke, doda¢ wraz
zszynkg do fasolki, ponownie podgrza¢
i pikantnie przyprawic.

4. Rozdzieli¢ ziemniaki na porcje, wylozyé
potrawe na talerz, pola¢ roztopionym serem
i posypac szczypiorkiem.



